
Les Entrées

L’ Œuf Parfait ,  Légumes du Soleil                                                                 15€

Soft poached eggs with vegetables

                      

            

L’Omble Chevalier façon Gravlax,  Baie rose,  Gin                                         18€

Gravlax style char,  berries and gin

Le  Gaspacho de Melon, Mousse légère infusée au Lard                              15€

Melon gazpacho with bacon mousse 

La  Bruschetta Ital ienne                                                                                17€

Ail ,  tomates confites,  jambon d’Ital ie (San Daniele) ,

ol ives taggiasche et câprons

La Burrata                                                                                                    18€

Tomates anciennes,  Burrata (100g),  pesto et basi l ic 

La Salade Caesar                                   En entrée 12€ / En plat principal :  20€          

Salade romaine,  copeaux de parmesan, f i let de poulet,  

croûtons,  œuf dur,  tomates confites,  sauce Caesar faite Maison



Les Plats

Le Pavé de Truite,  Petits Légumes                                                              29€

Purée de Carottes,  Sauce Vierge 

Thick trout steak in ol ive oi l  sauce with vegetables and mashed carrot      

                

                          

Les Filets de Perches Meunière                                                                   32€

Accompagnés de pommes fr ites et salade verte sur demande

Sautéed f i l lets of perchs in brown butter,  french fr ites (  green salad on request)

Le Burger                                                                                                     24€

Buns Maison, steak haché, salade verte,  tomates,

poitrine fumée, fromage à raclette,  pommes fr ites,  salade verte

Le Burger Végétarien                                                                                  24€

La Noix de Veau Rôtie,  Jus au Romarin,                                                      32€         

Pommes Darphin et Légumes de Saison

Tenderloin of veal ,  rosemary juice with potatoes Darphin and vegetables

Le Pokebowl

Riz,  chou rouge, concombre,  avocat,  edamame, 

radis,  tomates et pousses de coriandre,  sauce soja au sésame

Végétarien:  18€                         A la Truite:  22€                  Au Bœuf:  22€

Vegetarian                                            Trout                                            Beef



Les Clubs Sandwichs

Le Classique                                                                                                  19€

Pain de mie toasté,  chiffonnade, tomates,  

f i let de poulet,  œuf dur,  poitrine fumée, pommes fr ites,  salade verte

chicken, egg, ham, tomatoes,  french fr ies,  green salad 

Le Nordique                                                                                                  19€

Pain nordique, saumon fumé, salade croquante,

crème citronnée, aneth,  tomates,  pommes fr ites,  salade verte

smoked salmon, lemon sauce, tomatoes,  french fr ies,  green salad 

Menu Enfant: 16€
jusqu’à 12 ans

Filet de Poulet Pané ou Steak Haché 

Pommes Frites,  Poêlée de Légumes 

---

2 Boules de Glace au Choix

 Fi l let of Chicken or Beef

Various Vegetable,  French Fries 

Ice Cream, 2 scoops

 Ti l l  12 years old 



Les Spécialités 

*La Pierrade aux 3 Sauces Maison                                                                  32€

Viandes de boeuf,  volai l le ,  veau (225 g par personne) 

avec pommes frites et salade verte,  ratatouil le

Sauces au poivre,  gribiche et cocktail

Slices of beef,  chicken and veal (225 g per person) on the Hot Stone 

served with french fr ites,  vegetables,  green salad and 3 homemade sauces

Supplément viandes 100g                                                                               15€         

*La Fondue &  Salade Verte                                                                           27€

Cheese fondue, green salad

L’Assiette de Charcuteries                                                                              12€

Jambon d’Ital ie (San Daniele) ,  Jambon Blanc,  Saucissons (fumé & nature) ,

Viande Séchée des Alpes et Coppa

Assortment of cold,  cooked or cured meats

Linguine Flambées à la Grappa dans une Meule de Parmesan:

Linguine in Parmesan cheese wheel ,  Grappa

Nature :  19€                    Jambon San Daniele :  23€                        Gambas :  26€

*Servies pour minimum 2 personnes,  prix par personne

Served for 2 people minimum, price per person

Nos Nouveautés  



La Tropézienne aux Myrti l les,  

un classique revisité par Nicolas Thibon                                                       10€       

Tarte aux Fruits du moment,  

accompagnée d‘une boule de glace                                                                10€      

Salade de Fruits Frais                                                                                     8€

   

Les Profiteroles au Chocolat                                                                           11€

Les Douceurs  

Les Glaces   

Parfums de Glaces

 Pistache - Vanil le -  Café -  Menthe Chocolat -  Chocolat Valrhona - 

Caramel Beurre Salé

 

Les Sorbets 

 Myrti l le -  Fraise -  Framboise -   Citron - Poire -  

Coupe 2 boules:  6€  Coupe 3 boules 8€



Les Coupes Glacées   

Le Colonel                                                                                                      12€

Sorbet citron,  Vodka  

L’After Eight                                                                                                  12€

Glace menthe chocolat,  Get 27  

La Will iamine                                                                                               12€

Sorbet poire,  alcool de poire  

L a Framboisine                                                                                            12€

Sorbet framboise,  eau de vie de framboise  

Dame Blanche                                                                                              10€

Glace vanil le,  sauce chocolat,  chantil ly

Chocolat Liégeois                                                                                         10€

G laces  vanil le et chocolat,  sauce chocolat,  chanti l ly

Caramel Liégeois                                                                                          10€

Glaces caramel beurre salé et vanil le,  sauce caramel,  chanti l ly

Tutti  Frutti                                                                                                     12€

Sorbets citron,  poire,  framboise,  fruits frais ,  coulis de fruits rouges,  chanti l ly

Fraise Melba                                                                                                 12€

Glaces vanil le et fraise,  coulis de fruits rouges,  chantil ly

Les Coupes Glacées
Alcoolisées   


